9? Jornada de puertas ahiertas eu los Departamentos

e Quimica Inorganica y Organica

100 estudiantes de Bachillerato fueron cientificos
por un dia gracias a‘Quimica en accién’

Me lo contaron y lo olvidé, lo vi y lo entendi, lo hice y lo aprendi’. Bajo este lema, la
Facultad de Quimica en la Universidad de Alcala organizo la novena edicién del taller
‘Quimica en accién’ los dias 26, 27 y 28 de enero. El fin de esta actividad era acercar
la realidad de esta ciencia a los estudiantes de Bachillerato, en esta ocasién a 700 alum-
nos, de forma practica, sencilla y divertida.

La pruebas y experimentos reali-
zados en directo de esta imiciativa
que se puso cn marcha en 2002 se
han llevado a cabo en los laborato-
r1os docentes de los Departumentos
de Quinuca [norgdnica y Quimica
QOrgdnica del Edifico de Farmacia
de 9 a 12,30 horas y en algiin caso,
para ver ¢omo se crean los fuegos
artificiales, en ¢l exterior de la Fa-
cultad. Ademds, ha contado con la
colaboracion Jel Taller de Vidrio de
la UAH.

Orientada a atraer la atenciin de
fos participanies hacia el mundo de
la Quimica, en especral a alumnos
de Bachillerato de la modahdad de
Ciencias que pronlo se decanlarin
por ¢l estudio de una carrera, la Fa-
cultad de Quimica ha comado con

el apoyo de 15 centros de ensefiun-
za Secundarta en el Corredor del
Henares y Guadalajara. con un total
de 700 alumnos Ellos se sumarin a
los que ya han participado en las
ocho edcinnes anternores: mids de
120 cenuos y 4 500 estudiantes

En "Quimica en acaidn’ los asis-
lentes han partictpado durante dos
horas y en diez pequecios grupos
cada dia en demostraciones realiza-
das por profesores y estudiantes de
la Facultad. Las experiencias se
agrupan en varuls dreas lemiticas
que van desde quimica y senudos
hasta la quinmea coudiana, pasando
por la guimica de la vida, que en-
globaban una media de 1res pruebas
y donde 1os alumnos se entreteniun
:nos 20 minulos de media,

De esta mmanera, enire probetas y
lubos de ensayo y con las gatas
protectoras puestas al estilo de los
cientificos, los participanics han
presenciado ¢como se evaporan los
solidos, gomas que se rompen
como el cristal, plasticos que des-
apurecen, metiles que arden al
echarfes agua, Hquidos que cam-
bian de color ¢ incluso una muestra
de como se producen los gascs (0-
xicos que producen los vehiculos
de motor a la améstera.

Estas espectaculares accrones del
Departamento de Quimuca [norgd-
mica se combinaron con olras expe-
riencias quiza menos llamativas a
stmple vista pero también muy sor-
prendentes en et de Quinica Orgi-
nica Entre esas acciones estaban ¢l

reconocer el olor familiar de algu-
nos comnpueslos quimicos, arriesgar
un bullete de cinco euros para de-
mostrar gne fras I“O];;ll'l(\ €n un rect-
piente con lu misma cantidad de
agua y etanol, et billete no se que-
mu pese a arrimarle la {lama, pues
lo que arde primero es et gas. Tam-
bién aprendieron las pnimeras no-
ciones de las reacciones quimicas
que hay gne ejecular para conseguir
determinados colores, vieron ¢cémo
tunciona un volcdn en minialura,
como lo que apareniemente es
“vino" se puede convertir en
“agua”. “leche”, o "zumo", cam-
bidndole ia densidad y Lono, la {or-
mula para fabricar las ldmparas o
barritas  luminicas-fluorescentes
que muchos de ellos han visto en
las discotccas. Y lambién a separar
las hmaduras o virutas de hierro
que coniienen los cereales de des-
ayuno enriquecidos. Ante la ewvi-
denciz, muchos de fos alumnos se
preguntaban 1 "/ coImemos eso es
bueno?”. Melia Rodrigo, Decana
de la Facultad de Quimica, no dudé
en responderles que i, ya que el es-
16mago -que funciona como un pe-
quetio laboratorio con lodos los ali-
mMeNTos que ingerimos-, concreta-
mentc los jugos gdstrieos que se-
gregu, estdn preparados para una
reaccion quimica con ellos, de ahi
que ya hay coeineros que usan el
oro y la plata eomo ingredientes.
Ademis, la demosiracion de nutri-
cién sirvid para dar a conocer a los
adolescentes que el hierro de los
alimentos de origen animal estd en
forma heminica y se absorbe bien
por el organmismo, en cambio el hie-
mo de alimentos vegetales (legum-
bres, frulos secos, pasas, higos se-
cos, verduras de hoja) estd en for-
ma no heminica y su absorcidn es
peor Asf pues (avorecen la absor-
cion el acido ascérbico (Vitaming
C) y las proteinas, mientras que re-
ducen esa capacidad los taninos del
1€, litatos y oxalatos, Por dlumo, la
maestra instruclora del grupo, ex-
plicd 4 los estudiantes como se crea
uno de los espesantes del mercado
i@ raiz de una alza marnina, pese a
que muchos expertos critican que
productos como €se salen de "labo-
ratenios” al fin y al cabo su origen
es natural.
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